
Salted caramel & chocolate mousse

Strawberry Mess

Affogato

Swoon Gelato ����������������������������������������  2 scoops
Vanilla, Lemon or Chocolate

+£7 pp

A discretionary optional service charge of 12.5% is added 
to your bill. All gratuities go directly to the staff.

Gratuities
Please make your server aware of any allergies or 
intolerances that you may have. Our open kitchens contain 
fresh produce, so we cannot 100% guarantee 
that allergens are not present in any given dish.

For a full allergen matrix, scan the QR code 
or visit: boscopizzeria.co.uk/allergens

Dietary

Gluten-free pasta is available, as well as a vegan 
mozzarella, please ask your server for more information.

Gluten-Free & Vegan

Pasta

For bookings of 13+ people £32 Per PersonSMALL PLATES & ANTIPASTI

Focaccia ���������������������������������������������������������� with olive oil & aged balsamic

Nocellara del Belice Olives����������������������������������������������������������������������������

Bruschetta�������������������������������� with datterino tomatoes, basil & olive oil

Arancini �����������������������������������������������������������������������������������������������������with taleggio

Beef Carpaccio�������������������������with Grana Padano & aged balsamic

C U R E D  M E A T S  &  C H E E S E

Salumi���������Gonzaghetta, Prosciutto di Parma, Salame Finocchiona

Formaggi���������������������������������������������������������� Burrata,  Fontina,  Gorgonzola

CHOOSE A MAIN PER PERSON

Pizza

Sides

Rosemary & Garlic Potatoes��������������������������������������������������������������������������

Tenderstem Broccoli�����������������������������������������������������������with garlic butter

Rocket�������������������������������������������������with Grana Padano & lemon dressing

Large Plates & Salads

A SELECTION TO SHARE

Ribollita�������������������������������������������������

A classic Tuscan bean stew

Zucchini�������������������������������������������������
with ricotta salata, rocket, 
pine nuts, mint, basil 
& lemon dressing

Fra Diavolo���������������������������������������

Sun-dried tomato, spaghetti, 
chilli & stracciatella

Carbonara ���������������������������������������

Guanciale, spaghetti, egg yolk 
& Pecorino DOP

Chicory�������������������������������������������������

with fennel, rocket, candied 
walnuts & white balsamic

Caprese �����������������������������������������������

with burrata & aged balsamic 
vinegar

Beef Short Rib Ragu���������������

with Pappardelle 
& Grana Padano

Margherita����������������������������������������

Fior di latte mozzarella, 
tomato & basil

Venetian������������������������������������������������

Salted anchovies, tomato, 
capers, fior di latte mozzarella, 
garlic, black olives & oregano

Ventricina��������������������������������������������

Salame ventricina, fior di latte 
mozzarella, tomato & hot honey

Bufala������������������������������������������������������

Mozzarella di bufala, garlic oil, 
marinara sauce & basil

Calabria������������������������������������������������

Calabrian ‘nduja, stracciatella, 
tomato, fior di latte mozzarella, 
basil & roasted red peppers

Funghi������������������������������������������������������
Chestnut mushrooms, 
fior di latte mozzarella, 
mascarpone & truffle cream

Carne ������������������������������������������������������

Beef meatball, Prosciutto di 
Parma, tomato, fior di latte 
mozzarella & gonzaghetta

Salsiccia������������������������������������������������

Fennel sausage, tomato, basil, 
fior di latte mozzarella, 
piquante peppers & hot honey 

Porchetta����������������������������������������������

Porchetta, salame finocchiona, 
mascarpone, fior di latte 
mozzarella, rosemary, 
caramelised onions, & garlic oil

All pizzas are topped with Grana Padano & Pecorino DOP.

A SELECTION TO SHARE


